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前  言

T/HAGS 1《湖州好大米》分为 7 个部分：

——第 1 部分：大米；
——第 2 部分：稻谷；
——第 3 部分：绿色种植技术规范；

——第 4 部分：绿色加工技术规范；
——第 5 部分：绿色包装、标识及标志授权使用规范；

——第 6 部分：绿色储存运输规范；

——第 7 部分：质量追溯基础信息指南。
本部分为 T/HAGS 1 的第 6 部分。

本部分按照 GB/T 1.1—2009《标准化工作导则 第1部分：标准的结构和编写》给出的规则起草。

本部分由湖州市粮食和物资储备局提出。

本部分由湖州市粮食行业协会归口。

本部分起草单位：湖州市粮食和物资储备局、湖州市粮食行业协会、浙江省标准化研究院。
本部分起草人：王坚、吴培中、钱国良、曾诚、邱若飞、李新军、郑培、邵新芬、沈斌莉、郭晨露。
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范围

本部分规定了湖州好大米成品大米及加工原料的稻谷的烘干、存储、运输及信息追溯的要求。

本部分适用于湖州好大米成品大米及加工原料稻谷的储存运输。

规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB/T 29890  粮油储藏技术规范

LS/T 1204  谷物冷却机低温储粮技术规程

T/HAGS 1.2-2020  湖州好大米 第 2 部分：稻谷

T/HAGS 1.7  湖州好大米 第 7 部分：质量追溯基础信息规范
建标［172-2016］  粮食仓库建设标准

术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

粮食低温冷链物流

采用低温控制的方式，稻谷从田间收割到大米蒸煮食用之前，大部分时间处于≤15℃的温度范围内的物流过程，包括运输、仓储、装卸等环节。
低温缓速烘干技术

采取40℃以下的热风温度，干燥速率控制在每小时降水率小于0.8%的稻谷烘干技术。

低温储粮技术

使稻谷、大米平均温度保持在15℃及以下，局部最高温度不超过20℃的储藏技术。

3.4

氮气气调储粮技术

向粮堆通入氮气以改变其中的气体组分，达到防治储粮虫霉，延缓粮食品质变化的储粮技术。

3.5

社区生鲜冷链智能终端

为社区居民提供生鲜产品冷链配送服务而建设的无人值守、自助服务智能终端，包括储存设施、制冷设施、能源设施、软件系统及相关配套设施等，旨在为居民短时储存生鲜产品提供场所。

3.6

短期储存

从收割起计，储存时间在4个月内。
3.7

度夏储存

在低温储藏条件下，储存的稻谷能在当地安全度夏。
稻谷低温烘干  
湿稻谷暂存管理

4.1.1 刚收割的湿稻谷（含水量18.0%以上）应及时晾晒或烘干，无法及时烘干时，应堆放在干燥、通风处，堆粮高度不宜超过1.5m，同时布设测温设备，实际粮温应≤15℃。

4.1.2 粮堆内部应布设通风系统，采取通风降温降水措施。

4.1.3 湿稻谷暂存不宜超过72h。

烘干管理

稻谷烘干应采取低温缓速烘干技术，烘干结束水分按满足加工和储存需要确定，用于直接加工的稻谷水分宜≤16.0%；用于度夏储存的稻谷水分宜≤14.5%。

烘干燃料

应符合环保要求。

运输

稻谷运输

 宜采取专用散粮车、船进行运输。
成品大米运输

应根据不同的运输季节，选择不同的运输工具，当气温≥15℃时，应采用冷藏车运输，运输过程粮温应≤15℃。

运输工具

应清洁卫生，无污染物，并具有相应的防护措施。

储存

 总体要求

6.1.1  储粮仓库应符合建标［172-2016］的低温粮库要求，应配备测温、通风、气调和制冷设备。

6.1.2  稻谷及成品大米宜全程低温储存，并遵循先进先出原则。

6.1.3  储粮仓库应实施6S管理，满足防潮、防水、防漏、防虫、防鼠、防雀、通风和卫生要求。
稻谷存储

6.2.1 入库粮质

在稻谷品种满足 T/HAGS 1.2 的前提下，短期储存稻谷要求入库水分≤15.5%，杂质含量≤1.0%，互混率≤3.0%，谷外糙米≤2.0%；度夏储存稻谷要求入库水分≤14.5%，杂质含量≤1.0%，互混率≤3.0%，谷外糙米≤2.0%。检测方法按 T/HAGS 1.2规定执行。
6.2.2 储粮技术
6.2.2.1  在冬季，应采取自然通风或机械通风的方式，利用冷空气降低粮温，达到低温储粮要求。
6.2.2.2  在春季，气温回升前，做好仓房、粮堆的密闭和隔热处理。可配合使用屋顶外墙用水喷淋、粮堆隔热压盖、外墙喷涂反光材料等方法和手段延缓粮温上升。
6.2.2.3  在夏季，当仓温≥18℃或平均粮温≥14℃时，及时利用谷物冷却机和/或其他制冷设备降低粮温和仓温，达到低温储粮要求。其中谷物制冷应 LS/T 1204 要求。
6.2.2.4  当粮堆出现水分转移、结露或粮堆水分损失较大时，应适当调整谷物冷却机和/或其他制冷设备参数，并对粮堆进行控湿冷却通风，以平衡粮温，防止水分转移、分层、结露，以达到和保持粮食水分。

6.2.2.5 当粮堆发生虫害,并引起局部粮温明显异常,应采用氮气气调储粮技术或其他害虫防治技术进行防治。
粮情与品质检测

6.2.3.1  粮情检测
按 GB/T 29890 规定执行。
6.2.3.2  品质质量检测

符合 GB/T 29890 规定外，储存期间每月还应对稻谷食味值进行检测，当稻谷食味值达不到 T/HAGS 1.2 中的二级指标要求时，应及时出库加工。
 成品大米储存

工厂储存

加工企业应配备低温成品库，当气温高于15℃时，宜放入低温成品库进行低温储存。

商超储存

储存环境温度低于15℃时，宜放在普通货架上出售，储存环境温度高于15℃时，应放入冷藏陈列柜中出售，并按照先进先出原则出库。

信息追溯

按照 T/HAGS 1.7 的规定，记录稻谷及成品大米的存储、运输信息。
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